MENUS du 2 au 6 mars 2026

SAM | DIM SAM LUN | MAR] MER | JEU LUN | MAR | MER | JEU § VEN §SAM | DINM

VEN | SAM | DIM I LUN I MAR

LUN {3 M:E!ll JEU I VEN DIM I

.MAR] Ml'.'lll JEU | VEN

Lundi Mardi Mercredi

Vendredi

4 @
B @ e | | - s E
Betteraves fromage | 3% ; G Chou-fleur ! : Poireaux : -
blanc échalote | Coleslaw g vinaigrette | Salade d'endives | vincigrette !
»- i e ™~
- ® anl| = Eoy 0 S AE P A
i : : Y : | <
Boudin noir jus i Pe— i - : T A
d'oignon et Sauté de dinde | k ' ;ggzsnc;;sae Petit salé aux | soizzci:;tggfe 'h"*—
pommes Marengo { : lentfilles
8
5 P ., : i ;
& O ; z ;
Purée de pommes Polenta
de terre !

p -

| ; |
Epinards ' Potiron
Emmenfal Fraidou St Morét ‘ Camembert g Brie
ol O wisc|l o e O sz N |
@p e | Ty R (TS
H i [ {8 : > Ll !
: w Fromage blanc | . '~ /

.

. i ‘ o it i . : . , ]
Fruit : Douceur lactée Fruit : auxdésde | Gateau basque
abricot ‘ i mangue :




MENUS INTERNAT du 2 au 6 mars 2026

VEN | SAM | DIM LUN | MAR | MER

JEV l VEN | SAM | DIM

-ll,\ﬂl MER | JEU I \"BNI SAMl DIM l MER| JEU | VEN l SWI DIM LUN | MAR]J MER | JEU

Lundi Mardi Mercredi Jeudi

RS &
: i v R 5 5
H ! Caok J @ : i
; e ! Pommes de terre en |
: : Rillettes de poisson salade :

Velouté de tomates i Potage d'asperges H i

:{(—é‘-— Nems : % %@)

| : . : Crousfillantau ;

E ; i fromage i

Poisson meuniére au | § Roti de volaille
citron

i g Wy g E E

g i s : |

| e )| A\

S — : - | Desdecourgettes | Gratin de bletes ¢ la | Haricols verls
i i créme i i

L - e '

; : Gateau de riz
Creme dessertau ;

caramel

: -, /A i, i ,f‘ i o <

i : ~ b | : ol oA} :

: : . L i s ‘ 1
b Donut : Compote de fruits —




